Suve gtamps

Tipo: D.O. PENEDES. BLANCO
Grad. Alcohdlica: 11’5% Vor.
Elaboracion: MACERACION
PREFERMENTATIVA EN FRO
DURANTE 4 HORAS

Variedad de uva: 79% Muscat
+ 14% GEWURZTRAMINER

+ 7% MALVASIA

Temperatura de servicio: 8-10°C

® WINEINnMODERATION eu | El Cava se disfruta con moderacion

Tipus: D.O. PENEDES. BLANC
Grad. Alcoholica: 11'5% voL.
Elaboracié: MACERACIO
PREFERMENTATIVA EN FRED
DURANT 4 HORES

Varietat de raim: 79% Muscat
+ 14% GEWURZTRAMINER

+ 7% MALVASIA

Temperatura de servei: 8-10°C

Suvey Lamps

Type: D.O. PENEDES. WHITE WINE
Alcohol content: 11'5% VoL
Elaboration: 4 HOURS coLD
MACERATION

Grape cultivar: 79% MuscaT

+ 14% GEWURZTRAMINER

+ 7% MALVASIA

Serving temperature: 8-10°C



CATA

VINO ELABORADO CON UVAS DE LAS
VARIEDADES MUSCAT, GEWURZTRA-
MINER Y MALVASIA. ACTUALMENTE
TENEMOS PLANTADOS VINEDOS DE
ESTAS VARIEDADES EN ESPIELLS Y
CAN MASSANA. UNA ADECUADA
SELECCION DE LAS UVAS EN SU
PUNTO OPTIMO DE MADUREZ
PERMITE ELABORAR ESTE VINO
BLANCO CON UN GRAN EQUILIBRIO
ENTRE INTENSIDAD AROMATICA Y
FRESCOR.

SU COLOR, AMARILLO PALIDO,
BRILLANTE Y DIAFANO, TRANSMITE
LA EXPRESION DE SU ESPLENDOROSA
JUVENTUD Y NOS INVITA A DEGUS-
TAR ESTE EXCELENTE VINO.

DOTADO DE UNA GRAN COMPLE-
JIDAD, SU CAMBIANTE AROMA ESTA
LLENO DE MATICES. SU FRAGANCIA,
SUMAMENTE INTENSA, PROFUNDA
Y SORPRENDENTE, YA DE ENTRADA
NOS CAUTIVA CON TOQUES DE
FLORES BLANCAS Y RECUERDOS DE
HIERBAS AROMATICAS. SU SUTIL
FONDO C{TRICO SE VE POCO A
POCO INUNDADO POR UN PERFUME
DE ROSAS QUE OTORGA A ESTE
VINO UN AROMA AUTENTICAMENTE
SEDUCTOR.

EN BOCA SE MUESTRA AGRADABLE
Y UNTUOSO. UNA EQUILIBRADA
ACIDEZ COMPLEMENTA SU GOLOSO
ATAQUE CONFIRIENDO AL VINO UN
GRAN FRESCOR Y CONVIRTIENDO
SU PASO POR EL PALADAR EN UNA
SUAVE CARICIA. SU EXUBERANCIA
INUNDA LOS SENTIDOS LOGRANDO
QUE SUS AROMAS PERSISTAN LARGO
TIEMPO.

V1 ELABORAT AMB RATMS DE LES
VARIETATS MUSCAT, GEWURZ-
TRAMINER 1 MALVASIA. ACTUAL-
MENT TENIM PLANTADES VINYES
D’AQUESTES VARIETATS A ESPIELLS

1 CAN MASSANA. UNA ADEQUADA
SELECCIO DELS RAIMS AL PUNT
OPTIM DE MADURESA PERMET ELA-
BORAR AQUEST VI BLANC AMB UN
GRAN EQUILIBRI ENTRE INTENSITAT
AROMATICA 1 FRESCOR.

EL SEU COLOR, GROC PAL-LID,
BRILLANT 1 DIAFAN, TRANSMET
LUEXPRESSIO DE LA SEVA ESPLENDO-
ROSA JOVENTUT 1 ENS CONVIDA A
TASTAR AQUEST EXCEL-LENT VI.

DOTAT D’UNA GRAN COMPLEXITAT,
LA SEVA CANVIANT AROMA ES PLENA
DE MATISOS. LA SEVA FRAGANCIA,
SUMMAMENT INTENSA, PROFUN-
DA 1 SORPRENENT, JA D’ENTRADA
ENS CAPTIVA AMB TOCS DE FLORS
BLANQUES 1 RECORDS D’HERBES
AROMATIQUES. EL SEU SUBTIL FONS
CITRIC ES VEU POC A POC INUNDAT
PER UN PERFUM DE ROSES QUE
ATORGA A AQUEST VI UNA AROMA
AUTENTICAMENT SEDUCTOR.

EN BOCA ES MOSTRA AGRADABLE 1
UNTUGS. UNA EQUILIBRADA ACIDE-
SA COMPLEMENTA EL SEU LLAMINER
ATAC CONFERINT AL VI UNA GRAN
FRESCOR 1 CONVERTINT EL SEU PAS
PEL PALADAR EN UNA SUAU CARICIA.
LA SEVA EXUBERANCIA INUNDA ELS
SENTITS ACONSEGUINT QUE ELS
SEUS AROMES PERSISTEIXIN MOLT
DE TEMPS.

THIS ELEGANT AND FLORAL

WHITE WINE 1S CREATED FROM

THE HIGHEST QUALITY MUSCAT,
GEWURZTRAMINER AND MALVASIA
GRAPES, FARMED IN OUR VINEYARDS
OF EsPIELLS AND CAN MASSANA ES-
TATES. A CAREFUL AND METICULOUS
SELECTION OF THE FINEST GRAPES
HARVESTED AT THEIR OPTIMAL
RIPENESS, ALLOWS THIS CRISP WHITE
WINE TO HOLD A PERFECT BALANCE
BETWEEN AROMATIC INTENSITY AND
FRESHNESS.

OF PALE GOLDEN COLOUR, BRIGHT
AND TRANSPARENT, SHOWS THE
EXPRESSION OF ITS MAGNIFICENT
YOUTH INVITING US TO TASTE THIS
EXCELLENT WINE.

GREGAL D’ESPIELLS PROVIDES US
WITH A GREAT COMPLEXITY AND
CHANGING AROMAS FULL OF NUAN-
CES. IT HAS A SURPRISINGLY INTENSE
FRAGRANCE WHICH FASCINATES US
WITH HINTS OF WHITE FLOWERS
AND FRAGRANT HERBS; ALSO ITS
SUBTLE CITRUS BACKGROUND
SLOWLY CHANGES INTO A FRESH
ROSE PERFUME, GIVING THIS WINE A
TRULY SEDUCTIVE AROMA.

THE PALATE 1S OUTSTANDING. ON
THE ENTRY, THE LUSH AND ROUND
TEXTURE WAFTS DELICATE LAYERS OF
ROSE PETALS, WHITE FLOWERS, LIME
ZEST AND LYCHEES THAT EXPANDS
TOWARDS A CLEAN, LIVELY FINISH. A
SPECIAL WINE, A NEW EXPERIENCE
CRAFTED BY JUVE & CAMPS FOR THE
JOY OF OUR SENSES.




