Barbazul

Region: Vinos de la Tierra de Cadiz

Variedades de uva: Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon y Tintilla de Rota
Crianza: 6 meses en barricas de roble francés Allier

Contenido en alcohol: 14,5% vol.

Descripcion: Hermano pequefio del Taberner. Toda una revelacion en la copa
de fruta roja, especias y notas minerales que se alian para dotar este vino de
personalidad propia

Notas de cata: Rubi, con coloraciones violetas. Complejo en nariz, aromas de
fruta roja, cacao, amaderado, hierbas aromaticas. Sabroso en boca, fresco con
una acidez muy compensada, paso largo en boca, que recuerda a la frescura de
la fruta y la vainilla

Temperatura ideal de consumo: 14-16°C

Vendimia: Agosto

Detalles de la elaboraci6on: Las uvas con las se elabora proceden de nuestro
propio vifiedo y se vendimian a maquina. La fermentacién alcohélica y malolac-
tica transcurre en tanques de acero inoxidable, y envejece en barrica de roble
francés durante 6 meses

Produccion: 450.000 botellas

Region: Tierra de Cadiz wines

Grape varieties: Syrah, Merlot, Cabernet sauvignon and Tintilla de Rota
Barrique ageing: 6 months in French Allier oak barriques

Alcohol content: 14,5% vol.

Description:the little brother of Taberner, fresh, playful and full of life. Made
with our extremely low yielding indigenous variety, Tintilla de Rota

Tasting notes: Maroon red cherry colour, aroma of ripe black fruits and in
taste caramel, liquorice, vanilla and cinnamon. Aromatic, with great warmth
and a sweet, pleasant and balsamic sensation, balanced acidity and with a long
finish on the palate

Ideal serving temperature: 14-16°C

Harvest: August

Production method: All grapes are picked from our own vineyard
surrounding the winery by machine. Alcoholic and malolactic fermentation
takes place in stainless steel. The wine is then aged for six months in French oak
barriques with two racking before being bottled

Production: 450,000 bottles

Ctra. CA 6105, Km. 4 | Apartado de Correos 320 | 11630 Arcos de la Frontera | Cddiz | Spain
Tel.: 00 34 956 101 300 | 00 34 647 746 048 | Fax: 00 34 856 023 053




